
Prefixed Lunch Menu 

表示料金は消費税・サービス料込となっております。 
 All prices are inclusive of service charge and tax.

Weekdays / 平日
     Weekends , Holidays / 土日・祝祭日

¥6,000
¥7,000

栗のポタージュ 　イベリコ豚と根菜のブイヨンスープ

スープ
・Chest�ut Potage ・Iberian Pork and Root Vegetable Bouillon Soup

Soup

Main Dish

 

メインディッシュ

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

Desser� 
デザート

・お好きなデザートをブッフェより  ★

プリフィックスランチメニュー

※1 品ずつお選び下さい

Please Choose One Menu Each

Appetizer
アペタイザー

 ・Assor�ed Three Kinds of Appetizer  ★
本日の前菜 3 種盛り合わせ

※入荷状況により食材の変更があります。

Meat of the Day ★ 

鹿児島県産 赤鶏さつま胸肉のグリル 南蛮味噌ソース
・Grilled Chicken Breast with Nanban Miso Sauce

卵 小麦 落花生 えび かにそば乳
CrabWheatMilkEggs ShrimpPeanut Buckwheat

★…アレルギーにつきましてはスタッフまでお聞きください

Please ask the staff details about allerg�

タスマニアサーモンのグリル オランデーズソース
・Grilled Tasmanian Salmon with Hollandaise Sauce

・Mushrooms and Beef Quiche with Root Vegetable Frites
3 種の茸と牛肉のキッシュ 根菜のフリット添え

・ White Fish Brandard Eclair with Saffron Mayonnaise

オーストラリア産 牛ロースのグリル カルヴァドスソース
＊Grilled Aust�alian Beef  Loin with Calvados Sauce

オマール海老と紐付きホタテ貝のグリル ナンチュアソース
＊Grilled Lobster and Scallop with Nant�a Sauce

+¥1,500 +¥1,500

本日の肉料理
Additional  

締めのオムライス シャスールソース 
・Japanese Omelette Rice with Chasseur Sauce +¥1,500

・Thigh Meet Confit Chimichurri Sauce

 

Fish of the Day ★
本日の魚料理

くるみ
Walnut

黒毛和牛のローストビーフボウル 雲丹のせ
・Roast Beef  Bowl with Sea Urchin +¥1,500

白身魚のブランダードエクレア サフランマヨネーズ

鴨のフリット タスマニアマスタードソース
・Duck Frit with Tasmanian Mustard Sauce

 

※お好きなメニューを 1 品お選びいただけます

※お好きなメニューを 1 品お選びいただけます

赤魚のグリル シェリービネガーソース
・ Grilled Red Fish with Sher�� Vinegar Sauce

※お好きなメニューを 1 品お選びいただけます

Please use the Buffet cor�er


